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750ML

Classificacao Vinho Regional Alentejano
Tipo Vinho rosé

Variedades 70% Castelao e 30% Aragonez

Tipo de solo
Produc¢ao Anual

Notas de Prova

Vinificagao

Longevidade
Teor alcoolico
Acidez Total

Acucar Residual

Pardos mediterranicos de materiais nao calcarios
2.500 garrafas

Apresenta aromas intensos a framboesa e morango.
Na boca apresenta um vinho fresco, muito suave e com um
final elegante e bastante frutado.

A fermentacao em cubas de inox de pequena capacidade
¢ pPeq P
processa-se a uma temperatura de 14°C, durante cerca de 4

s€manas.

Consumo imediato

12%
5.1g/1 Acidez Volatil 0.42 g/1
3.5g/1 PH 3.40
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